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Chardonnay

100%

Chardonnay
VINEDO

Los vinedos de la variedad Chardonnay proceden
exclusivamente de la Finca El Pareddn ubicada entre
las Sierra de Salinas, Sierra de Umbria y Sierra de la
D.O. Alicante Sima a 700 metros sobre el nivel del mar. Sus suelos
son pobres, poco profundos compuestos principal-
mente de caliza, que es |la roca madre. El suelo se
entremezcla con grandes trozos de tiza pura.

El clima es mediterraneo con influencia continental.
Un microclima unico que es el resultado de la con-
vergencia de los tres cadenas montanosas mencio-
nadas anteriormente combinadas con las altitudes
elevadas propias de esta subcomarca alicantina.

Se realiza una viticultura tradicional de secano. Viti-

cultura sostenible, con el maximo respeto por nues-

tro entorno utilizando Unicamente abonos naturales
de origen organico.
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La uva se cosecha a mano a finales de Agosto obtenien- i
do bajos rendimientos de entorno a 2 kg por planta. %5

ELABORACION

Las uvas se cosechan a mano en pequenas cajas
para evitar roturas. 100 % Fermentado en barricas
francesas de 225 litros. Después de la fermentacion,
el vino se somete a batonages frecuentes, dos veces
por semana durante los primeros 2 meses, una vez
por semana durante los siguientes cuatro mesesy
luego una vez cada 2 semanas durante 2 meses.
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Produccion limitada de 4000 botellas. siess
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